
※

表
示
価
格
よ
り
別
途
消
費
税
を
頂
戴
い
た
し
ま
す 

夜
限
定
プ
ラ
ン 

※

17
時
～
19
時
の
ご
注
文
に
限
ら
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

お
酒
と
鰻
を
し
っ
か
り
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る 

嗜
好
の
う
な
ぎ
コ
ー
ス 

鰻
を
し
っ
か
り
お
召
し
上
が
り
に
な
り
た
い
鰻
を
贅
沢
に 

使
用
し
た
満
足
感
た
っ
ぷ
り
の
コ
ー
ス
で
す
。 

ま
た
、
う
な
菊
が
ご
提
案
す
る
各
お
料
理
に
合
う
お
酒
も 

ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。
是
非
こ
の
機
会
に
鰻
と
お
酒
の 

組
み
合
わ
せ
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
ま
せ 

※

お
酒
を
お
召
し
上
が
り
に
な
れ
な
い
お
客
様
に
限
り 

   

お
食
事
の
み
七
，
〇
〇
〇
円
で
お
承
り
い
た
し
ま
す
。 

  

（※

基
本
的
に
は
セ
ッ
ト
で
の
お
承
り
と
な
り
ま
す
） 

先 

付 

自
家
製 

湯
葉
豆
腐 

食
前
酒 

滋
賀
県
愛
知
郡 

藤
居
本
家 

深
酒
冬 

純
米 

薄
に
ご
り 

 

※

お
酒
の
詳
細
は
別
紙
を
ご
覧
く
だ
さ
い
ま
せ
。 

前 

菜 

う
な
ぎ
の
前
菜
3
種
盛
り
合
わ
せ 

（
鰻
の
落
と
し
・
肝
焼
・
石
垣
卵
） 

弐
之
酒 

奈
良
県
香
芝
市 

大
倉
本
家 

特
別
純
米
無
濾
過
生
原
酒 

焼 

物 

う
な
ぎ
の
白
焼 

参
之
酒 

ア
ス
ト
リ
ア 

エ
ス
ト
ロ 

シ
ャ
ル
ド
ネ 

鰻のサイズお選びいただけます 
 

鰻の白焼きと蒲焼合わせて1.5匹お楽しみ 
いただきます。 
お好みの組み合わせをお選びください。 
 
 

・白焼 １匹 + 蒲焼 半匹 
 
      又は 
 
・白焼 半匹 + 蒲焼 １匹 
 

強 

肴 

う
な
ぎ
の
蒲
焼 

締
之
酒 

奈
良
県
御
所
市 

葛
城
酒
造 

百
楽
門 

菩
提
酛 

 

純
米
大
古
酒 

魚
龍
変
化 

二
〇
〇
三
年 

甘 

味 

自
家
製
わ
ら
び
餅
・
季
節
の
甘
味 

お
一
人
様 

九
，
〇
〇
〇
円
（
税
抜
） 

御 

茶 

京
都
府
木
津
川
市 

福
寿
園 

う
な
菊
オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
レ
ン
ド 

 
 

 
 

  

深
蒸
し
茶
・
煎
茶
製
か
り
が
ね 

御 

飯 

ぶ
ぶ
う
な
ぎ
（
鰻
茶
漬
け
）
・
新
香 

※

入
荷
状
況
に
よ
り
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が 

 

ご
ざ
い
ま
す
。 


